TURKISCHER KAFFEE Hea

Kahve (=tlurkischer Kaffee = tlrkischer Mokka) hat eine sehr lange Tradition und
beschreibt den von den Turken entdeckten Methode der VVor- und Zubereitung, sowie
dem Servieren von Kaffee.

Kahve ¢ok uzun bir gelenege sahiptir, Tiirkler tarafindan kesfedilen kahve, hazirlama ve sunma yontemini betimler.

Es hat eine einzigartige ldentitat und Tradition mit seinem besonderen Geschmack,
Schaum und Aroma, sowie im Kochen und im Servieren.

Kendine has tad1, kopiigii ve aromasi ile pisirilmesinde ve sunumunda essiz bir kimlige ve gelenege sahiptir.

1517 brachte der Gouverneur des Jemen, Ozdemir Pascha, den Kaffee nach Istanbul.
1517'de Yemen valisi Ozdemir Pasa Istanbul'a kahve getirdi.

Dank der neuen Zubereitungsmethode der Turken wurde der Kaffee sorgfaltig
gerostet, sehr fein gemahlen, in Kannen und Kénnchen gekocht, nach Belieben
Zucker hinzugeflgt, zum Kochen gebracht und in kleinen Tassen serviert.

Tiirklerin yeni demleme yontemi sayesinde kahve 6zenle kavrulur, ¢ok ince 6giitiiliir, tencere ve testilerde kaynatilir, istege
gore seker eklenir, pisirilir ve kiigiik fincanlarda servis edilirdi.

Es wird eine kurze Zeit gewartet, bis der Kaffeesatz zum Boden sinkt, bevor er
getrunken wird.

Igmeden 6nce kahve telvesinin dibe ¢ékmesi icin kisa bir siire beklenir.

Je nach Zuckermenge gibt es verschiedene Bezeichnungen fiir den Kahve: sade (=

ohne Zucker), az sekerli (= mit wenig Zucker), orta (= mittelsii}), sekerli (= siil3).
Kahvenin seker miktarina gore farkli isimleri vardir: sade, az sekerli, orta ve sekerli.

Nur wenn du einen guten Kaffee verwendest, gibt es viel Schaum.
Sadece 1yi kahve kullandiginizda ¢ok fazla kopiik olur.

Ohne Schaum ist es kein tlrkischer Mokka! kepiksiiz Tirk kahvesi olmaz!

Dank der Kaffeehauser, die zuerst in Tahtakale er6ffnet wurden und sich schnell in
der Stadt verbreiteten, lernten die Menschen den Kaffee kennen.

Insanlar kahveyi ilk kez Tahtakale'de acilan ve kisa siirede tiim sehre yayilan kahvehaneler sayesinde tanidi.

Die Kaffeehduser, in denen zu jeder Tageszeit Biicher und schone Schriften gelesen,
Schach und Backgammon gespielt, Poesie- und Literaturgespréache gefthrt wurden,
sowie die Kaffeekultur haben das gesellschaftliche Leben in dieser Zeit geprégt.

Giiniin her saatinde kitaplarin ve giizel yazilarin okundugu, satrang ve tavlanin oynandigi, siir ve edebiyatin tartisildigi
kahvehanelerin yani sira kahve kiiltiirii de bu donemde toplumsal hayati sekillendirmistir.

Der Kaffee, der seinen Platz in der Palastkiiche und in den H&usern eingenommen
hat, wurde nun in groflen Mengen konsumiert.

Saray mutfaklarinda ve evlerde yerini alan kahve artik bol miktarda tiiketilmeye basland:.



In kurzer Zeit erfasste der Geschmack und das Ansehen des tirkischen Kaffees Dank
der Kaufleute und der Reisenden, sowie der osmanischen Botschafter zuerst Europa
und dann die Welt.

Kisa siirede tiiccarlar ve seyyahlar ile Osmanli el¢gileri sayesinde Tiirk kahvesinin tad1 ve {inii 6nce Avrupa'ya sonra da
diinyaya yayildi.

Die spezielle Zubereitung des tiirkischen Mokka in einem Cezve ,,Ibrik* gehort durch
seine lange Geschichte zum Weltkulturerbe der UNESCO.

Tiirk mokasinin bir cezve i¢inde 6zel olarak hazirlanmasi, uzun gegmisi sayesinde UNESCO Diinya Mirasi'nin bir
parcasidir.

Ein tlrkisches Sprichwort sagt "Ein Tasse Kaffee hat 40 Jahre Erinnerung" und
bedeutet: War der Kaffee gut, wirst du 40 Jahre lange nicht vergessen, mit wem du
ihn getrunken hast.

Bir Tiirk atasozii "Bir fincan kahvenin 40 y1l hatir1 vardir" der ve su anlama gelir: Kahve giizel olsaydi, 40 yil kiminle
igtigini unutmazsin.

Eigenschaften:
Ozellikler:

Es ist die alteste Kaffeekochmethode der Welt.

Diinyanin en eski kahve yapma yontemidir.

Es ist die Kaffeesorte, die dank ihres weichen und samtigen Schaums ihren
Geschmack am langsten beibehélt.

Yumusak ve kadifemsi kopiigii sayesinde aromasini en uzun siire koruyan kahve tiiriidar.

Dank dieses kostlichen Schaums, der einige Minuten bestehen kann, bleibt er auch
lange heil3.

Ayrica birkag dakika kalic1 olabilen bu lezzetli kopiik sayesinde uzun siire sicak kalir.

Da es in einer dinnwandigen Tasse serviert wird, kiihlt es langsamer ab als andere
Kaffeesorten und bietet somit ein langer anhaltendes Kaffeevergnigen.

Ince cidarli bir fincanda servis edildigi i¢in diger kahve tiirlerine gore daha yavas sogur ve bdylece daha uzun siireli kahve
keyfi sunar.

Mit seiner dichten sirupartigen Konsistenz stimuliert es die Geschmacksknospen im
Mund und bleibt l&nger in Erinnerung.

Yogun surupsu kivami ile agizdaki tat alma duyularini uyarir ve daha uzun siire hafizada kalir.

Es ist viskoser, weicher und aromatischer als andere Kaffeesorten.

Diger kahve tiirlerinden daha viskoz, daha piiriizsiiz ve daha aromatiktir.

Es ist einzigartig, weil sich der Kaffee noch in der Tasse befindet und sich am Boden

absetzt und deshalb nicht gefiltert und gesiebt werden muss.
Benzersizdir ¢linkl kahve hala fincandadir ve dibe ¢oker, bu nedenle siiziilmesine gerek yoktur.



Da wéhrend der Zubereitung Zucker hinzugeflgt wird, muss spéter nicht mehr gesuf3t
werden, wie bei anderen Kaffeesorten.

Hazirlanirken seker eklendiginden, diger kahve tiirlerinde oldugu gibi daha sonra tatlandirilmasina gerek yoktur.

Es ist bekommlich, weil der Kaffeesatz sich am Boden der Tasse absetzt und nicht
getrunken wird.

Kahve telvesi fincanin dibine ¢oktiigii ve i¢ilmedigi i¢in sindirilebilir.

Obwonhl es haufig getrunken wird, verursacht es keine Blahungen, weil die Menge
gering ist.

Sik sik i¢ilmesine ragmen miktar1 az oldugu i¢in siskinlige neden olmaz.

Zum Kahve wird ein Glas Wasser angeboten um die vorherigen Aromen im Mund zu
beseitigen. Dadurch entfaltet sich der einzigartige Geschmack des Kaffees.

Agizda eski tatlar1 gidermek i¢in kahvenin yaninda bir bardak su ikram edilir. Bu, kahvenin essiz tadini ortaya ¢ikarir.

Eine jahrhundertalte Tradition wird noch heute in fast jeder Familie eingehalten.
Neredeyse her ailede asirlik bir gelenek hala goriilmektedir.

Vor einer Heirat wird der Brautigam zusammen mit seinen Eltern in das Haus der
zukinftigen Braut eingeladen.

Evlenmeden 6nce damat, ailesiyle birlikte gelin adayimnin evine davet edilir.

Sie trinken zusammen alle einen Mokka.
Hep birlikte Turk kahvesi icerler.

Gemacht wird der Kaffee von der Braut.
Gelin kahveyi yapar.

Fur die Braut geht es darum einen Kaffee mit so viel Schaum wie moglich zu

machen.
Gelin i¢in her sey miimkiin oldugu kadar kopuklii bir kahve yapmakla ilgilidir.

Das Ganze soll von ihrer Geschicklichkeit und von ihrem Fleil3 zeugen.

Her sey onlarin beceri ve galiskanligina taniklik etmelidir.

In die Tasse des Brautigam darf sie so viel Salz geben, wie sie mdchte.

Damadin bardagina istedigi kadar tuz koyabilir.

Das Ganze ist eine Art Test.
Hepsi bir ¢esit test.

Beim Trinken schauen alle auf seine Miene.

Icerken herkes yiiziine bakar.

Falls er das Gesicht zu stark verzieht, gilt er als nicht anpassungsfahig.
Cok fazla yiiziinii burusturursa, uyum saglayamadigi kabul edilir.



Dadurch weil3 die Braut Bescheid und sollte sich vor der Heirat die Angelegenheit
noch einmal genauer Uberlegen.

Bu sekilde gelin neler olup bittigini bilir ve evlenmeden 6nce iki kez diiglinmelidir.

In der Turkei ist Anpassungsfahigkeit ein Anzeichen fur einen guten Charakter.

Tiirkiye'de uyum yetenegi iyi bir karakterin gostergesidir.

Falls er die Tasse auf die Seite stellt, ist er sowieso nicht der passende Partner.

Fincani bir kenara birakirsa, zaten dogru ortak degildir.

*k*k

https://www.youtube.com/c/HaciAhmetAltiner

https://t.me/+Uu2gMKEz7nyU3YwH



https://www.youtube.com/c/HacıAhmetAltıner
https://t.me/+Uu2gMkEz7nyU3YwH

